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19.00 h
El PATI (nou espai al c/Marquès 
de Monistrol, darrere l’Ajuntament) 
Tast de vins de la DO ALELLA, a càrrec 
dels germans someliers Eli i Josh Vidal. 
Gratuït. Per ordre d’arribada i fins a esgotar l’espai.

De 9.30 a 14.00 h
PASSEJADA PER LES VINYES 
Visita a les vinyes i tast de vins del celler Art Laietà d’Alta Alella. 
En coneixem els orígens, on i com creixen els ceps i com els 
afecta l’entorn. 
Informació i inscripcions al telèfon 93 395 63 36, de 9 a 14 h. 
Recorregut aproximat 5 km. No es poden portar gossos.

Horari d’obertura del Tast: de 19.30 h a 00 h.

PROGRAMACIÓ TAST TIANA / JUNY 2026

DIVENDRES, DISSABTE I DIUMENGE
12, 13 i 14 de juny a les 21 h 
als JARDINS DE CAN BARATAU. 

TAST MUSICAL
Proposta musical d’ambient.

19.00 h
PLAÇA DE LA VILA 
Inauguració del TAST
a càrrec de MARIA 
NICOLAU, cuinera i autora dels 
llibres Cuina o barbàrie i Cremo!. 
Col·laboradora habitual a El matí 
de Catalunya Ràdio, al Tot es mou 
a TV3 i al Culturas 2 a TVE. Té un 
programa propi, Cuina Salvatge, a 
la plataforma digital 3Cat i escriu 
una columna cada divendres 
al diari El País.
www.marianicolau.com

20.00 h
El PATI (nou espai al c/Marquès 
de Monistrol, darrere l’Ajuntament) 
Presentació del receptari 
El món a la cassola. 
Receptes d’aquí i d’allà.
El llibre de cuina de l’Escola 
d’Adults Timó.

DIVENDRES 12 DISSABTE 13

DIUMENGE 14

18.00 h
ESPAI DIOPTRIA 
Taller ARTiVI 
PREU: 10 €.
INSCRIPCIONS: 
tiana.koobin.cat
Places limitades

DIJOUS 11

1  3 DE TESTUAN 2024 
Blanc amb pas per fusta i criança en botes de roure francès de 5 anys. 
Color groc pàl·lid amb reflexos verdosos, net i brillant. La seva acidesa 
estructura un vi sec amb notes afruitades i un final ampli i gairebé làctic.

6  LA MURTRA 2025 
Elaborat amb raïm procedent de la vall de Betlem, al monestir de Sant 
Jeroni de la Murtra. En boca, l’explosió aromàtica continua amb subtils 
tocs terpènics i final cítric.

3  ETIRIS PB 
Vi de caràcter mediterrani elaborat amb raïm ecològic de pansa blanca. 
En boca és fresc i recorda les aromes de fruita blanca madura, amb un 
punt salí subtil i una acidesa equilibrada que allarga el final.

8  BOUQUET D’ALELLA MATARÓ ANCESTRAL 
Vi rosat escumós de la varietat Mataró, d’agricultura ecològica i elaborat 
amb mètode ancestral. A la vista es presenta net, brillant i de color 
vermell viu, amb bombolla petita i ràpida. En boca és fresc, directe i àcid, 
amb una bombolla agradable.

2  ORÍGENS 
Color palla i aroma de fruita fresca, amb notes de pruna i sense llàgrima. 
Gust àcid però amb un bon retrogust a raïm. És un vi afruitat, gustós, 
suau, fresc i aromàtic, amb un punt de agulla.

7  FORANELL CORIOLIS 2018 
Color groc pàl·lid lleuger amb reflexos verdosos. Al nas mostra una alta 
intensitat aromàtica. Té una persistència mitjana i un postgust agradable. 
Les sensacions de frescor i les notes mediterrànies atorguen a aquest 
vi una personalitat única i exclusiva.

4  LES CAMPANES DE LIMA BLANC
Varietat pansa blanca. Color groc pàl·lid amb reflexos verdosos. Nas 
aromàtic, cítric (taronja, llimona, aranja) i afruitat (poma, pinya i pera). 
En boca té estructura i textura, és acídul, amb final cítric, notes de mel 
i fruits secs. Sec i molt agradable.

9  TRAÇA DE SILENCI
Un vi 100 % tianenc: raïm de l’antiga finca de Can Fàbregas i elaborat 
a les històriques caves Parxet, mantenint i preservant el patrimoni. 
Vi de pansa blanca i garnatxa blanca. Expressiu i elegant, amb 
delicadesa aromàtica al nas. Saborós, equilibrat en acidesa, amb 
matisos suggerents i frescor en boca.

AEiG ROGER DE FLOR
Venda de Begudes

 Sense Alcohol

5  MUSCAT - PANSA BLANCA - CHARDONNAY 
Color groc palla pàl·lid amb reflexos verds grisosos, brillant i amb 
llàgrima mitjana de caiguda lenta. Fruita madura en boca, suau i 
amb sensació untuosa; estructurat, amb retrogust lleugerament salí i 
balsàmic, i un postgust llarg i envolvent.

Carrer Emília Carles, 9  
08348 Cabrils
T. 696 575 216
www.testuan.com

Monestir de Sant Jeroni de la Murtra
08916 Badalona
T. 610 381 769
@valldebetlem

Can Genís, s/n
08391 Tiana
T. 93 469 37 20
www.artlaieta.wine

Sant Josep de Calassanç, 8
08328 Alella
T. 935 556 997
@bouquetdalella

Crta. de Canyet, 73. Can Coll
08916 Badalona
T. 660 759 612

La Sentiu, s/n
08391 Tiana
T. 648 180 035
@cellerquimbatlle

C. Guadalupe Duran, 20, 2n 2a
08174 Sant Cugat del Vallès
T. 600 236 176
www.artesadeltemps.cat

Camí de l’Alegria
08391 Tiana
T. 600 365 156
www.canreon.com

Avinguda Piera, 69, L2
08107 Martorelles
T. 679 196 272
www.cellercanroda.cat

CELLER 
TESTUAN

VALL DE 
BETLEM

ART LAIETÀ 
D’ALTA ALELLA BOUQUET 

D’ALELLA

MASIA COLL 
DE CANYET

CELLER QUIM 
BATLLE

ARTESÀ 
DEL TEMPS CAN REON

MASIA CAN RODA 
VINYES I VINS

DIVENDRES DISSABTE

MALENKAS

LA CENTRALETA

FISH ON RICE 180º RODÓMEXCLAT 
C. Jaume Amat, 18
08391 Tiana
T. 682 13 78 36

 @malenkas.bakery

Carre del Centre, 18 
08391 Tiana
T. 682 13 78 36

 @lacentraletadetiana

Pl. Antoni Gaudí, local 9
08390 Montgat
T. 620 479 431

 @fish.onrice

C. Itàlia, 7, local A
08320 El Masnou
T. 605 316 060

 @180.elmasnou

C. Anselm Clavé, 4 (local 2)
08391 Tiana 

 @rodoobrador

C. Santa Madrona, 97
08911 Badalona
T. 93 384 11 42
www.mexclat.com

FORN I 
PASTISSERIA 
AIXELÀ
Av. Isaac Albéniz, 26
08391 Tiana
T. 93 395 27 02

 @forn_aixela

C. Matas. 97
08391 Tiana
T. 93 395 59 52

L’AVI
MINGOMELMELÀRIA
Lola Anglada, 28 
08391 Tiana
T. 93 395 22 06

 @avimingotiana

Carrer Sant Isidre, 13 B
08391 Tiana
T. 654 106 465

 @melmelaria

CANELONS CASOLANS 
A L’ESTIL TRADICIONAL.

CAP I POTA AMB 
CIGRONS D’ASTORGA.

COMBO DE PATÉS 
VEGETALS.

AMANIDA VERTICAL.

LES GILDES DE LA BODEGA 
DEL MASCARÓ.

FOCACCIA DE COSTELLA DE PORC, 
CEBA I FORMATGE BRIE.

TÀRTAR DE BOU AMB TORRADETES.

FIDEUÀ LES TERRASSES.
CARGOLS AMB UN 

TOC PICANT.

ENTREPÀ DE POLLASTRE 
AMB ALLIOLI. 

VARIETAT DE CROQUETES. 

TORRADA DE TONYINA, CREMA 
D’ALVOCAT, MASAGO ARARE 
I MAIONESA DE CHIPOTLE.

MANGO ROLL DE SALMÓ AMB 
TAJÍN I SALSA TERIYAKI.

CÒCTEL FROZEN MARGARITA.

DOLÇOS ARTESANS 
I CAFÈS.

LA RUSSA DE LA CENTRALETA.
GILDES AMB CARÀCTER.

DAUS DE SALMÓ FUMAT AMB 
SALSA TÀRTARA.

SPICY TUNA ROLL.
PARELLA DE NIGIRIS.

BRIOIX DE STEAK TÀRTAR AMB 
ROVELL D’OU.

ALETES DE POLLASTRE AMB 
SWEET CHILLI I AJÍ GROC.

VARIETATS 
ARTESANALS.

VARIETAT DE CROQUETES
 CASOLANES.

COSTELLA DE VACA A BAIXA 
TEMPERATURA I PARMENTIER 

DE PATATA.
PASTÍS DE FORMATGE CASOLÀ.

POLLASTRE KORMA 
AMB ARRÒS BASMATI.

ENTREPANET DE PULLED PORK 
AMB AMANIDA DE COL

 I SALSA AGRA. 

VARIETATS DE MOUSSE.
PORCIÓ DE PASTÍS.

ROSTES VEGANS.
TORREZNOS CRUIXENTS DE 

SÒRIA AMB TOC DE ROMANÍ 
I VI NEGRE. 

BIQUINI DE XAI “PULLED” AMB FORMATGE 
GOUDA I MAIONESA DE ROSTIT.

BIQUINI DE VERDURES A LA BRASA 
AMB FORMATGE GOUDA I MAIONESA 

DE TOMÀQUETS SECS. 

PÈSOLS A LA CATALANA.
BUNYOLS DE BACALLÀ.

RISOTTO
DE CEPS.

Cuina tradicional catalana 
i de temporada

Melmelades d’autora

CASAL 
DE TIANA
Av. Isaac Albéniz, 8-10 
08391 Tiana
T. 627 582 030

 @elcasaldetiana

Cuina mediterrània - Tapes

Pastisseria artesana 

Productes de proximitat 

Productes de proximitat Vermuteria i tapes Obrador de pa

LA CUINA DE 
CAN VILARÓ
Carrer del Centre, 8  
08391 Tiana
T. 647 996 755

 @lacuinadecanvilaro

Productes de proximitat

Cuina fusió mexicana-japonesa

RESTAURANT 
CAN ROCA LA FORTUNE 

EL RESTAURANT DEL CASINO

Can Roca, s/n
08391 Tiana
T. 93 395 07 47
www.restaurantcanroca.com

C. Edith Llaurador, 4-18 
08391 Tiana
T. 933 957 902
www.casinodetiana.com

Cuina catalana 
i de temporada

Cuina tradicional catalana 
amb tocs del món

EL CAU 
BRUNET 
Crta. B-500 km 6 
08105 Sant Fost de Campsentelles
T. 618 009 736

 @elcaurestaurant

Cuina tradicional 
mediterrània, fusió i d’autor

BÀRBAR
Parc de l’Antic Camp de Futbol
08391 Tiana
T. 668 53 53 66

 @sombarbarstiana

Productes de proximitatEntrepans gourmet 
i cuina internacional

LA BODEGA 
DEL MASCARÓ
Carrer Doctor Mascaró, 22  
08391 Tiana
T. 691 077 443

 @labodegadelmascaro

TIRATI TIRITI
Pl. de la Vila, 6 
08391 Tiana
T. 93 118 26 75

 @tiratitiriti

Cuina italiana

LES TERRASSES 
DE SANT ROMÀ 
Carretera B-500 km 4  
08391 Tiana
T. 93 395 14 02

 @lesterrassesdesantroma

Cuina catalana


